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ALLE GERICHTE AUCH ZUM MITNEHMEN! PREISE IN €

KLEINIGKEITEN SALATE
KASPRESSKNODELSUPPEA!L 6.50 GOLFER SALATTELLER AtLMO 10.80
Mit einer Rinderkraftbriihe Blattsalat, Tomate, Gurke, Mais, Paprika,

BRUSCHETTA 50 | Clabattabrot
mit einem Tomaten-Basilikum-Knoblauch Topping
O Wahlweise mit
CURRYWURST MIT POMMES FiGLux 8.80 O Schafskase und Olven 1380
mit einer hausgemachten Currysauce und Mayonaise [ Streifen von der Hahnchenbrust 1380
O Thunfisch*® und Zwiebeln 13.80
FRIKADELLE MIT KARTOFFELSALATALCSLM o o0 O Faspressknidel 1350
beides hausgemacht : 0 Gambas 15.80
APERITIVO SNACK 7.80 Wahiweise mit hausgemachtem Balsamico-Dressing oder mit
drei verschiedene Kése, Feigensenf, Oliven, Ciabatta hasugemachtem Petersilien-Honig-Senf Dressing!
PANINI SANDWICH CAPRESE 6.80 BEILAGENSALAT 450
mit Tomate, Mozzarella, Pesto, Basilikum
KASE/SCHINKEN TOAST 5.80
THUNFISCH/ EI TOAST 5.80
HAUPTSPEISEN

PASTA PESTO A16 9.80

frisches Basilikum Pesto und gehobelter Parmesan
SCHNITZEL WIENER ART A1C6.0 . 14.80
Schweineschnitzel mit Pommes Frites und Mayonaise PASTA NAPOLITANA A1G 9.80

mit einer Tomatensauce u.gehobeltem Parmesan
CLUBBURGER M. POMMES FRITES At.LM. 15.80

180g saftiges Rindfleisch, karamelisierte Zwiebeln, Salat,

Tomate und Spezialsauce PASTA A LA BOLOGNESE At 12.80
mit einer hausgemachten Hackfleischsauce u.

VEGGIE BURGER M. POMMES FRITES AFoLu  14gp | 9enobeltem Parmesan

Hausgemachtes Patty, karamellisierte Zwiebeln, Salat,

Tomat ial - tarisch —

omate und Spezialsauce — vegetarisc PASTA A LA FRANJO MB6L 15.80
mit Garnelen, Tomaten- Sahnesauce,
frischem Basilikum und gehobeltem Parmesan
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ALLE GERICHTE AUCH ZUM MITNEHMEN! PREISE IN €

FLAMMKUCHEN / KNODEL SUSSES
FLAMMKUCHEN ELSASSER ARTA1. 6 10.50 Al
mit Speck und Zwiebeln BLECHKUCHEN 390
FLAMMKUCHEN FRANZOSISCHER ART A1 13.80 STACHELBEERBAISER A, 6 420
mit Ziegenkase, Honig, Zwiebeln und Rosmarin
FLAMMKUCHEN “VEGAN” At 13.80 ERDBEERKUCHEN ¢ 420
mit Gemiise u. veganer Creme
G 0.60
FLAMMKUCHEN “MEER"AtDG 12.80 SAHNE
mit Lachs und Shrimps .
TOPFEN-ZWETSCHGENKNODEL A1.6 6.60
FLAMMKUCHEN “GRIECHISCH A1.6 10.50 mit Zwetschgenroster, Vanilleeis und Sahne
mit Schafskase u.Peperoni
. EISBECHER & 5.80
SPINATKNODEL 13.80 drei verschiedene Sorten Eis, Sahne u Topping
mit zerlassener Butter, Parmesan und Beilagensalat
. G9
DREIERLEI KNODEL VEGETARISCHA'S 1580 | CISKAFFEE 520

Rote Beste, Champignons, Tomate mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne

mit zerlassener Butter, Parmesan und Beilagensalat
KUGELEIS ¢ 1.50
EIN KNODELA!.6 8.50
Entweder Rote Beete, Champignons (vegan)

Tomatel (vegan) oder Spinat

mit zerlassener Butter, Parmesan und Beilagensalat

In unserer Klihlvitrine im Thekenbereich gibt es
frische Kuchen, Schokoriegel und Snacks!
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A
GETRANKE
ALLE PREISE IN €
BIERE KAFFEE / TEE
0,3l 0,5l
BITBURGER PILS VOM FASS 330 5.0 KAFFEE CREMA 270
RADLER (BIER MIT SPRITE) 330  5.20 GROSSER KAFFEE CREMA 3.80
ALSTER (BIER MIT FANTA) 330 5.0 ESPRESSO 1.80
BENEDIKTINER WEISSBIER 5.20 ESPRESSO MACCHIATO 230
BENEDIKTINER WEISSBIER/SCHUSS 5.40 DOPPELTER ESPRESSO 2.80
CAPPUCCINO 2.90
- LATTE MACCHIATO / MILCHKAFFEE 3.40
ALKOHOLFREIE GETRANKE HEISSE SCHOKOLADE M. SAHNE 420
EISKAFFEE M. VANILLEEIS U. SAHNE ~ 5.40
TEE, DIVERSE SORTEN 250
0,3l 0,5l
MINERALWASSER 270 420
LR e WEINE / PROSECCO
COCA-COLA 290 490 HAUSWEIN WEISS 0.2I 4.90
COCA-COLA 290 490 GRAUBURGUNDER 0.2I 5.90
FANTA 290 490
SPRITE 290 490 HAUSWEIN ROT, >.90
SPEZI 290 490 HAUSWEIN ROSE 5.20
BENEDIKTINER WEISSBIER 5.20 WEINSCHORLE 4.60
Alkoholfrei PROSECCO 0.1I 4.20
BENEDIKTINER WEISSBIER FLASCHE CLUBWEIN 0.75! 16
Alkoholfrei m. Schuss 540
) : GRAUBURGUNDER 0.75I, PFALZ o
SAFTE: Apfel, Traube, Rhababer, 370 540 MARKUS PFAFFMANN
Johannisbeer, Grapefruit GRAUBURGUNDER 0.751, RHEINHES.  ,,
SAFTSCHORLE 330 520 WINZERGENOSSENSCHAFT
BITBURGER ALKOHOLFREI 3.30
. RIESLING, 0,75], MOSEL
Radler, Pils 0.33L WEINGUT DR. LOOSEN 21
MINERALWASSER FLASCHE 1L 4.60 PRIMITIVO, 0,751, PUGILA, ITALIEN 2
GETRANK 0,5L FUR DIE RUNDE 2.00 LUNA ARGENTA
WASSER 1L FUR DIE RUNDE 3.00 FLASCHE PROSECCO 23
APERITIVO / LONGDRINKS

ALKOHOLFREI: WILD BERRY DREAMS, MARTINI RED TONIC, APEROL SPRIZZ — 6.20
MIT ALKOHOL: APEROL SPRIZZ, LILLET WILD BERRY — 6.50
JACK DANIELS/COLA — 6.50
GIN TONIC —7.50
KORN — 1.80
SASSE LAGERKORN, SASSE WACHOLDER - 2.90
BAUER'S MARILLE-/HASELNUSS-/WILLIAMS - 2.60
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ALLERGENLISTE

A Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Dinkel und Roggen) und daraus gewonnene Erzeugnisse
A1: Weizen, A2: Roggen, A3 Dinkel

B Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

CEier von Gefliigel und daraus gewonnene Erzeugnisse

D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (auler Fischgelatine)
EErdnlisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

F Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

G Milch von Séugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)
HSchalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse

L Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

M Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

0 Schwefeldioxid und Sulfite

PLupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

R Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus gewonnene Erzeugnisse

ZUSATZSTOFFE

1 mit Farbstoff

2 mit Konservierungsstoff

3 mit Antioxidationsmittel

4 mit Geschmacksverstérker
5 geschwefelt

6 geschwarzt

7 mit Phosphat

8 mit Milcheiweift (bei Fleischerzeugnissen)
9 koffeinhaltig

10 chininhaltig

11 mit SiBungsmittel

13 gewachst

CAFE / RESTAURANT FRANJO AM GOLFCLUB GUT HAHUES
Offnungszeiten: Dienstag - Sonntag von 12:00-21:00
T: 0176 80072469 | E: gastrogolfclub@gmail.com

Hat es euch gefallen?
Dann schreibt uns gerne eine Bewertung fiir das Café/Restaurant FranJo
auf Google, Facebook oder Tripadvisor
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